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Un trophée Coup de Cœur de femmes pour Les Vignerons de Sérignan 
 

A la coopérative Les Vignerons de Sérignan, chacun œuvre au quotidien à l’élaboration de vins 

singuliers et gourmands, qui sont régulièrement reconnus par la profession et très appréciés par 

les consommateurs. La cuvée Muscat sec Vermeil du Crès, l’un des produits phare de la gamme, a 

obtenue cette année cette double reconnaissance lors des évènements organisés par La 

Coopération Agricole Occitanie. Ce vin a été médaillé d’Or par un jury de professionnels de la 

filière et consommateurs avertis lors du Concours des vins de la coopération Occitanie. Il a 

également été élu « Coups de Cœur de femmes 2020 » par un jury d’une vingtaine de femmes 

d’influence, journalistes ou cheffes d’entreprise à l’occasion de l’évènement du même nom. 

Pour en savoir plus sur cette sélection : http://concoursdelacooperation.fr/coup-de-coeur/ 

 

Le trophée Coup de Cœur de Femmes remis à la coopérative 

Didier BOYER, Président du Comité Territorial de l’Hérault - Vignerons Coopérateurs Occitanie, 

accompagné de la directrice Valérie BASTOUL, a remis le trophée Coup de Cœur de Femmes 2020 

à Pierre CALMEL, Président de la cave. Il a félicité l’ensemble des vignerons et des équipes de la 

coopérative pour leur travail et a salué la passion qui réunit ces femmes et ces hommes engagés. 

 

Une cave tournée vers l’avenir 

Soucieuse de produire des vins de qualité en adéquation avec les attentes des consommateurs, la 

cave investit pour améliorer son outil de production et fait également évoluer ses pratiques. Un 

chantier s’échelonnera sur deux ans pour transformer la cave, se doter d’outils plus performants 

et moderniser le caveau pour développer l’œnotourisme. 

Les Vignerons de Sérignan a été une des premières cave coopérative à recevoir le label Haute 

Valeur Environnementale, gage de son engagement au quotidien pour une viticulture de qualité, 

respectueuse de l’environnement. La certification Terra Vitis est en cours et la production de vins 

biologiques est en projet. 
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Chacun œuvre au quotidien à l’élaboration 
de vins singuliers et gourmands, qui sont 
régulièrement reconnus par la profession. 
Nos vignerons possèdent chacun des 
parcelles de vigne avec des particularités 
géologiques complémentaires, mais tous 
ont en commun le climat exceptionnel, 
un ensoleillement rare et bénéficient 
des embruns grâce à la proximité de la 
Méditerranée, qui colore la saveur de 
nos raisins. Les techniciens de chai, les 
œnologues qui ont en charge le processus 
de vinification, les services administratifs, 
la direction, le service qualité, et l’équipe 
commerciale, agissent chaque jour aux 
côtés de nos vignerons, avec le même 
engagement et le même intérêt pour tous.

MUSCAT SEC VERMEIL DU CRÈS,
IGP PAYS D’OC, BLANC 2019

LA COOPÉRATIVE

• Surface du vignoble : 1 000 ha
• Nombre d'adhérents : 200
• Volumes produits : 75 000 hl
	 • dont 1% d’AOC
	 • dont 90% d’IGP
• Circuits de commercialisation :
	 • Caveaux : 28%
	 • Vrac : 72%

LES VIGNERONS DE SÉRIGNAN
114 Avenue Roger Audoux - 34410 Sérignan

Tél : 04 67 32 23 26 - www.vignerons-serignan.com

Lauréats 
DES VINS « VIN BLANC »

Cépage : Muscat d’Alexandrie.

Commentaire de dégustation : 
D’une robe jaune pâle aux reflets vert, ce vin 
offre un nez puissant aux notes de raisin frais 
et de bouton de rose. La bouche élégante, 
présente des caractères de fruits et de fleurs 
qui s’expriment tout en finesse. Vin rond avec 
une bonne persistance aromatique.

Conseil du sommelier : 
Apéritif, asperges, desserts (biscuits sec, 
fondant au chocolat), fruits de mer, huîtres, 
melon, salades de fruits. Servir entre 8 et 10°C.

Circuit de commercialisation : Vente directe.

Prix de vente consommateur : 5,10 €
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