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LES ABRÉVIATIONS 
 
 
 

   AOC : Appellation d’Origine Contrôlée  
Désigne la dénomination d’un vin dont la production, la transformation et 
l’élaboration doivent avoir lieu dans une aire géographique déterminée avec un 
savoir-faire reconnu et constaté. Le terme utilisé au niveau communautaire est 
l’AOP : Appellation d’Origine Protégée. 
 
 IGP : Indication Géographique Protégée 
Désigne des produits agricoles et des denrées alimentaires dont les caractéristiques 
sont étroitement liées à une zone géographique, dans laquelle se déroule au moins 
leur production, leur transformation ou leur élaboration. 
 
 
 BIB : Bag In Box  
Signifiant « sac en boite » en anglais, ce conditionnement très étudié porte également le nom de 
« fontaine à vin ». Il s’agit d’une poche à vin, sous vide, munie d'un petit robinet. 
 
 CHR : circuit de distribution des Cafés, Hôtels et Restaurants. 
 
 GD : Grande Distribution 
 
 GMS : Grandes et Moyennes Surfaces 
 
 ha : hectare 
 
 hl : hectolitre 
 
 VPC : Vente Par Correspondance 
 
 

 
 

Tous les vins dégustés sont des vins médaillés or au Concours 
des vins de la Coopération Occitanie 2023 : 

HTTPS://CONCOURSDELACOOPERATION.FR/CONCOURS/ 
 
 

https://concoursdelacooperation.fr/concours/
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LES VIGNOBLES FONCALIEU 
Domaine de Corneille - 11290 ARZENS 

Tel : 04 68 76 21 68 – http://www.foncalieu.com/  
https://www.instagram.com/foncalieuwines/?hl=fr 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

SILLAGES ALBARIÑO-BIO,  
IGP PAYS D'OC, BLANC, 2022 

 
Cépages : Sillages Albariño 

Commentaire de dégustation : Nez complexe de fruits à chair blanche et d’épices, aux notes de 

miel et de coco. Bouche aux arômes généreux de fruits et bel équilibre tout en fraîcheur 

Conseil du sommelier : Idéal en accompagnement de gambas à la plancha, d’une sole grillée ou 

d’une blanquette de veau. Servir frais à 10°C 

Circuit de commercialisation : CHR, Cave, Export, boutique en ligne… 

Prix de vente consommateur : 9 € 

 

Fondé en 1967 à Arzens dans l'Aude, Les Vignobles 

Foncalieu est une union de caves coopératives ancrée au 

cœur du Languedoc. Nos principaux atouts sont en partie 

nos valeurs où les vignerons cultivent l'authenticité, 

l'esprit d'équipe, le savoir-faire et l'innovation pour 

proposer une viticulture plus responsable. Doté d'une 

âme vigneronne, nous préservons depuis toujours 

l'importance de nos terroirs avec le projet de devenir 

leader sur le marché du Rosé dans le Languedoc. On note 

Le Comptoir de la Cité qui est son point de vente et 

cave/bar à vin situé au pied de la cité de Carcassonne. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 5172 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 801 
▪ Volumes produits : 396063 hl 
   dont 87 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Export : 54 % 
   Vrac : 14 % 
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CAVE L ETOILE 
26 AVENUE DU PUIG DEL MAS - 66650 BANYULS SUR MER 

Tel : 04 68 88 79 84 – www.banyuls-etoile.com  
https://www.facebook.com/caveletoile 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

LES TOILES FAUVES,  
AOP COLLIOURE, BLANC, 2022 

 
Cépages : GRENACHE BLANC ET GRIS 

Commentaire de dégustation : Robe or étincellant, nez harmonieux et floral (fleur d'agrumes, 

pêche blanche), vin minéral et attaque franche en bouche, 

Conseil du sommelier : Température de service : 8-10C°, à consommer sur sa jeunesse, 

accompagnera parfaitement plateau de fruit de mer, poisson grillé, coquille St Jacques 

Circuit de commercialisation : particuliers - restaurants - cavistes 

Prix de vente consommateur : 13,95 € 

 

 

Fondée en 1921, la Cave de l’Étoile présente depuis plus 

de 100 ans ses vins d'Appellation d'Origine Protégée : 

Banyuls, Banyuls Grand Cru et Collioure. Elle a été élue 

meilleure Cave Coopérative de France en 2018. Située à 

l'extrême sud de la France, ces nectars sont élevés dans le 

respect des traditions, fruits d'un terroir unique et du 

sérieux de ses vignerons. Le Cru Banyuls, d'une superficie 

de 2200 hectares, s'étend entre la chaine des Albères et la 

mer, de Collioure à Cerbère. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 131 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 120 
▪ Volumes produits : 2100 hl 
▪ Circuits de commercialisation :     
Caveaux : 80 % 

   GD : 12 % 
   Export : 3 % 
   Vrac : 5 % 
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GRAND CRU,  
AOP BANYULS GRAND CRU, ROUGE, 2016 

 
Cépages : GRENACHE NOIR CARIGNAN 

Commentaire de dégustation : Robe acajou, nez intense cacao noir, fruit confit, arômes de 

torréfaction, caramel, très grande longueur en bouche 

Conseil du sommelier : Température de service: 15-16°C, à consommer immédiatement ou à 

conserver, très grand potientiel de garde, il acompagnera vos desserts,  chocolat ou foie gras poêlé  

Circuit de commercialisation : particuliers - restaurants - cavistes 

Prix de vente consommateur : 26,3 € 

 
 
 
 
 

 
 
 

CUVEE RESERVEE,  
AOP BANYULS GRAND CRU, ROUGE, 1999 

 
Cépages : GRENACHE NOIR CARIGNAN 

Commentaire de dégustation : Robe acajou soutenu avec des reflets bruns, nez intense caramel, 

vanillé,cacao. En bouche attaque puissante avec des notes de fruits confits, cacao, café fraichement 

moulu, très bonne longueur en bouche 

Conseil du sommelier : Température de service : 15-16°C, à consommer dés l'achat ou à converser 

à l'abri de la lumière. Il accompagnera un foie gras, un fondant au caramel, un cigare 

Circuit de commercialisation : particuliers - restaurants - cavistes 

Prix de vente consommateur : 45,8 € 
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SCA LES VIGNERONS CRÉATEURS 
31 bis rue d'Arles - 30127 BELLEGARDE 

Tel : 04 66 01 10 39 – www.vigneronscreateurs.com  
https://www.facebook.com/vigneronscreateurs 

https://www.instagram.com/vignerons.createurs/ 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

COSTE CANET MERLOT,  
IGP PAYS D'OC, ROUGE, 2022 

 
Cépages : Merlot 

Commentaire de dégustation : Dégustation : Belle couleur rouge grenat. Nez intense de myrtille 

et de pruneau, notes poivrées. La bouche est fruitée et généreuse. 

Vinification : Traditionnelle en cuve, égrappage total, contrôle des températures tout au long de la 

fermentation. Macération de 3 semaines. 

Conseil du sommelier : Accord mets et vins : Complice des plats en sauce, viandes grillées et 

fromage. 

Température de service : 16/17°C 

Temps de garde : 2 ans 

Circuit de commercialisation : CHR, export, grossistes, GD 

Prix de vente consommateur : 4,50 € 

 

La cave coopérative des Vignerons Créateurs est née en 

2009 de la fusion des caves coopératives gardoises de 

Bellegarde, Jonquières-St-Vincent, Manduel, St-Gilles et 

Bouillargues. De la réunion de ces caves perdure un savoir-

faire historique reconnu depuis 1924. Chaque jour avec 

engagement nous préservons nos territoires et nos 

terroirs dans nos parcelles. Chaque année, le raisin issu de 

nos vignes nous permet de proposer un large choix de vins 

de qualité à nos clients. Par la coopération nous sommes 

tournés vers les autres, qu'ils soient coopérateurs, salariés 

ou consommateurs pour répondre aux nouveaux enjeux 

climatiques et aux nouvelles attentes de consommation. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1266 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 100 
▪ Volumes produits : 90000 hl 
   dont 13 % d’AOC 
   dont 86 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 3,4 % 
   CHR : 10 % 
   GD : 15 % 
   Export : 45 % 
   Vrac : 85 % 
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SCA LES COLLINES DU BOURDIC 
523 avenue des écoles - 30190 BOURDIC 

Tel : 04 66 81 20 82 – https://www.collines-du-bourdic.com/  
https://www.facebook.com/LesCollinesduBourdic/ 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
GRENANDISE,  

IGP PAYS D'OC, ROSÉ, 2022 
 

Cépages : Grenache noir 

Commentaire de dégustation : Couleur rose bonbon, friand et facile à boire, ce vin rosé d’été révèle 

des arômes de cerise et de groseille. La bouche est gourmande et fruitée. 

Conseil du sommelier : Servir entre 8 et 10°C. A boire dans l’année. Apéritif, Entrées, Grillades. 

Circuit de commercialisation : Caveau, CHR, GD 

Prix de vente consommateur : 4,1 € 

 
 

 

 

Tout commence en 1928 avec une poignée de vignerons 

de trois villages voisins. Ils décident d'unir leurs efforts et 

implantent, stratégiquement, une cave intercommunale à 

Bourdic, où passait une voie ferrée. Dès le début de 

l’aventure une priorité est donnée au vignoble et à l’outil 

de vinification dans lesquels nous investissons encore 

régulièrement. Animés d’une volonté d’entreprendre et 

d’un esprit novateur, nous avons développé au fil des 

générations un savoir-faire aujourd’hui largement 

reconnu.  

Aujourd'hui, notre cave rassemble 108 vignerons 

coopérateurs, nos vins sont produits sous les labels "Issu 

d'une exploitation - Haute Valeur Environnementale" ou 

"Agriculture Biologique" Notre gamme de vins en blanc, 

rosé et rouge, tranquilles et effervescents, secs et doux, 

continue de s’étoffer chaque année. Nous proposons plus 

de trente cuvées IGP Gard, IGP Cévennes, IGP Pays d'OC 

ou AOP Duché d'Uzès." 

 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1600 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 108 
▪ Volumes produits : 110000 hl 
   dont 3 % d’AOC 
   dont 97 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 5 % 
   CHR : 5 % 
   GD : 5 % 
   Export : 5 % 
   Vrac : 80 % 
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L'ESTABEL 
20 route de Fontes - 34800 CABRIERES 

Tel : 04 67 88 91 60 – https://www.estabel.fr/  
https://www.facebook.com/cave.estabel 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

FULCRAND CABANON,  
LANGUEDOC CABRIÈRES, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Cinsault - Grenache - Syrah 

Commentaire de dégustation : Rose pastel brillant 

Nez :  Complexe, intense et pourtant aérien qui mêle les fleurs blanches, la framboise et la groseille 

à des touches épicées 

Bouche: Arômes de fruits rouges intenses qui explosent au palais, texture ronde et soyeuse avec 

une finale longue soulignée par un trait de vivacité. 

Conseil du sommelier : Salade, barbecue, viandes, plats exotiques, tielles 

Circuit de commercialisation : Caveau et réseau trad 

Prix de vente consommateur : 7,9 € 

 
 

 

 

L'Estabel : La petite cave qui ose - Berceau des vins rosés 

en Languedoc.  

Depuis 1938 L'Estabel innove toujours. Historiquement 

productrice d'AOC Languedoc Cabrières (rosé et rouge) et 

Clairette du Languedoc nous commercialisons en 

bouteilles depuis 1947.  

En 5 ans nous avons développés des gammes sans sulfites, 

revisiter les habillages de nos vins, augmenter les surfaces 

en Bio de 3 à 20 % et sommes maintenant à 80 % du 

vignoble sous label environnemental.  

L’ambition : s’affranchir du marché vrac. L'ESTABEL est la 

première structure collective en France à obtenir le titre de 

Vigneron de L'Année dans sa région du prestigieux Guide 

Hachette des Vins 2023. 

 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 350 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 50 
▪ Volumes produits : 15000 hl 
   dont 90 % d’AOC 
   dont 10 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 20 % 
   CHR : 5 % 
   GD : 50 % 
   Export : 10 % 
   Vrac : 15 % 
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GRANDE CUVÉE COMTESSE,  
LANGUEDOC CABRIÈRES, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Cinsault - Grenache - Syrah 

Commentaire de dégustation : Rose violine brillant 

Nez :  fruits frais framboise et groseille mêlés à des touches épicées. 

Bouche: Toute en rondeur et en fraicheur 

Conseil du sommelier : A l'apéritif entre amis sur des produits du sud : tapenades, charcuteries 

Circuit de commercialisation : Caveau et réseau traditionnel 

Prix de vente consommateur : 5,9 € 

 
 
 
 
 
 
 

ON SOUF(F)RE PAS,  
LANGUEDOC, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Cinsault - Grenache - Syrah 

Commentaire de dégustation : Robe soutenue violine 

Nez :  Corbeille de petits fruits rouges. 

Bouche: Ronde et fraiche sur des notes fruitées. 

Conseil du sommelier : Le vin à boire en toute occasion : apéritif, brunch.. 

Circuit de commercialisation : Caveau, réseau traditionnel et GD 

Prix de vente consommateur : 6,5 € 
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SCAV LA VIGNERONNE 
22 Avenue de la Distillerie - 11200 CANET D'AUDE 

Tel : 04 68 90 11 00 – https://www.celliermalassan.fr/la-vigneronne  
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

SAUVIGNON,  
IGP OC, BLANC, 2022 

 
Cépages : SAUVIGNON 

Commentaire de dégustation : Robe limpide et brillante aux reflets verts. Nez éclatant avec des 

notes d'agrumes et fruits exotiques. 

Conseil du sommelier : Idéal avec des fruits de mer ou des poissons grillés. Température de service 

: 10 à 12°C 

Circuit de commercialisation : Caveau 

Prix de vente consommateur : 4,5 € 

 

 

Cave technologique à taille humaine, une grande partie de 

son vignoble certifié sous les labels HVE ou TerraVitis. 

En 1994, la cave absorbe par voie de fusion la coopérative 

de Raissac d’Aude pour donner une structure qui vinifie 

environ 100 000 hl en année normale. En 2006, pour des 

raisons économiques, la cave fusionne à nouveau avec la 

Cave coopérative de Saint Marcel St Nazaire, « Le Cellier de 

Malassan ». Et en 2009 elle fusionne avec la Cave des 

producteurs de Paraza afin de consolider son potentiel de 

production. Actuellement la cave regroupe, 192 adhérents 

qui cultivent la totalité des 1400 hectares de vignes 

produisant entre 100 000 et 120 000 hectolitres par an. 

Son aire de production se réparti entre les communes de 

Canet d’aude, Raissac , Villedaigne, Paraza, Ventenac, Saint 

Nazaire, Saint Marcel, une partie de Marcorignan et 

Sallèles. La cave produit essentiellement du Vin rouge, 

rosé et blanc en cépage pur ou assemblé dans les 

différentes appellations suivantes : Vin de pays d’OC, Vin 

de pays d’Aude et Vin de France. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1600 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 200 
▪ Volumes produits : 152000 hl 
   dont 0 % d’AOC 
   dont 80 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 2 % 
   Vrac : 98 % 
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LES VIGNOBLES DE L'ALARIC 
1 rue de l'Artisanat - 11700 CAPENDU 

Tel : 04 68 79 00 76 – https://cantalric.com/fra/  
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

SEIGNEUR DE MIRAMONT,  
IGP AUDE COTEAUX DE MIRAMONT, BLANC, 2022 

 
Cépages : Chardonnay et Colombard 

Commentaire de dégustation : Aspect soigné, nez gourmand, la bouche est complexe, fruits 

exotiques, agrumes, une bulle de fraicheur au service de la longueur en bouche 

Conseil du sommelier : Accompagnera très bien les crustacés fruits de mer et fromages affinés, 

servir à 10-12° 

Circuit de commercialisation : Vente directe 

Prix de vente consommateur : 4,80 € 

 
 

 

 

Conscients de notre responsabilité sociétale et 

environnementale, nous nous attachons à faire évoluer nos 

pratiques de production dans un souci d'amélioration 

continue du modèle en place. Nous sommes inscrits dans 

une certification "TERRA VITIS", démarche plus écologique 

et responsable, nous aide à maîtriser et à réduire l'impact de 

notre activité sur l'environnement. 

Les Vignobles de l'Alaric s’étendent sur 1500 hectares entre 

Corbières & Minervois, nous permettant ainsi d’exploiter 

une large variété d’appellations et de terroirs. 

Nous retrouvons principalement les appellations d’origine 

protégées Corbières et Minervois mais également les 

indications géographiques protégées Aude et Aude - 

Coteaux de Miramont, Pays d’Oc, Pays Cathare et Cité de 

Carcassonne. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1500 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 210 
▪ Volumes produits : 90000 hl 
   dont 10 % d’AOC 
   dont 90 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 15 % 
   CHR : 15 % 
   GD : 5 % 
   Export : 35 % 
   Vrac : 35 % 
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CHÂTEAU DE PENA - SCV L'AGLY 
2 Boulevard Maréchal Joffre - 66600 CASES DE PENE 

Tel : 04 68 38 93 30 – www.chateau-de-pena.com  
https://www.instagram.com/chateaudepena/?hl=fr 

https://www.facebook.com/chateaudepena 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

NINET DE PENA,  
IGP CÔTES CATALANES, BLANC, 2022 

 
Cépages : Muscat Petits Grains et Muscat d'Alexandrie 

Commentaire de dégustation : La robe est jaune clair, aux reflets verts brillants. Le nez présente 

des arômes intenses d'agrumes. La bouche est franche aux arômes de fleurs blanches et litchi avec 

une finale vive et saline. 

Conseil du sommelier : En apéritif, idéal avec des crustacés, superbe avec des huitres ou en 

accompagnement d'un poisson fumé ou d'une tourte aux asperges. Température de service : 9 à 

10 °C. Potentiel de garde : 2 ou 3 ans 

Circuit de commercialisation : Caveau - CHR 

Prix de vente consommateur : 6,9 € 

 

 

 

C’est dans le Roussillon, à une quinzaine de kilomètres à 

l’Ouest de Perpignan, que le Château de Péna se situe, au 

sein du village de Cases de Pène. Les terres de marnes et 

schistes noirs exposées plein Sud sont un terroir de 

prédilection pour notre production d’AOP Côtes du 

Roussillon Villages, nos AOP Vins Doux Naturels, ou encore 

nos IGP Côtes Catalanes. Depuis 2022, la cave s'est 

engagée dans une réelle politique RSE avec comme 

objectif la labellisation Vignerons Engagés début 2024. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 315 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 32 
▪ Volumes produits : 11550 hl 
   dont 56 % d’AOC 
   dont 44 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 33 % 
   Export : 0 % 
   Vrac : 67 % 
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ALMA CERSIUS 
3 rue des vignerons - 34420 CERS 

Tel : 04 67 39 31 79 – https://almacersius.com/  
https://www.instagram.com/almacersius/ 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

CERSIUS,  
IGP COTEAUX DE BEZIERS, BLANC, 2022 

 
Cépages : VIOGNIER 

Commentaire de dégustation : Robe jaune intense aux reflets dorés. Le nez est très gourmand, 

présentant des arômes d’abricot et d’amande fraîche. La bouche, toute en rondeur, offre un joli 

fruité ainsi qu’une superbe tenue en bouche. 

Conseil du sommelier : Surprenant à l’apéritif, plaisant sur un tataki de thon ou un ceviche de 

daurade, à déguster également sur un fromage de chèvre frais. 

Circuit de commercialisation : Caveau de vente et CHR 

Prix de vente consommateur : 4,5 € 

 
 

 

 

Alma Cersius est une cave coopérative qui rassemble 123 

viticulteurs passionnés et engagés dans la transition 

agroécologique sous le label HVE. Notre vignoble 

bénéficie de la proximité de la mer Méditerranée qui 

tempère les chaleurs estivales. Nous pratiquons des 

sélections parcellaires par dégustation de baies afin de 

déterminer les profils aromatiques au sein du vignoble. 

Forts d’une équipe composée à 60% de femmes, nous 

avons à cœur de proposer des vins à un excellent rapport 

prix/plaisir. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1200 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 123 
▪ Volumes produits : 75000 hl 
   dont 1 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 10 % 
   CHR : 5 % 
   GD : 15 % 
   Export : 70 % 
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IN VINO EROTICO,  
IGP COTEAUX DE BEZIERS, BLANC, 2022 

 
Cépages : CHARDONNAY SAUVIGNON VIOGNIER 

Commentaire de dégustation : Robe jaune clair aux reflets or. Les arômes de fleurs blanches, de 

pêche jaune et de petits agrumes sont subtilement relevés par des notes pâtissières. La bouche, 

bien équilibrée, joue entre le suave et l’acidulé. Un vin très caméléon. 

Conseil du sommelier : Viandes blanches, plats en sauce et fromages puissants 

Circuit de commercialisation : Caveau de vente et CHR 

Prix de vente consommateur : 7,95 € 

 
 
 

JARDIN DES CHARMES,  
IGP COTEAUX DE BEZIERS, ROUGE, 2022 

 
Cépages : SYRAH MERLOT 

Commentaire de dégustation : Les fruits noirs confiturés comme la mûre et le cassis dominent le 

nez, puis s’invitent en bouche. La rondeur de ce bi-cépage appelle des notes réglissées. Ce vin 

gourmand s’accompagne d’exotisme subtil par ses notes de coco et de chocolat. Frais ou à 

température, le charme exubérant de ce binôme révèle un jardin magnifique d’agréables surprises. 

Conseil du sommelier : Embellira vos plats cuisinés du type daube de bœuf ou cassoulet, à 

déguster également sur une cuisine épicée ou encore un fromage puissant comme le Roquefort. 

Circuit de commercialisation : Caveau de vente et CHR 

Prix de vente consommateur : 4,2 € 
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TERRE D'EXPRESSION 
5 rue des coopératives - 11200 FABREZAN 

Tel : 04 68 43 61 18 – www.terre-dexpression.fr  
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

GRENACHE GRIS,  
IGP OC, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : GRENACHE GRIS 

Commentaire de dégustation : Robe Brillante de couleur gris-saumoné. Au nez se dégage une note 

fine et élégante, avec des arômes de fruits blancs. En bouche après une attaque franche, la 

structure se révèle, ronde et gourmande. Une belle longueur maintient le charme de ce fringant 

rosé plein de soleil. 

Conseil du sommelier : Salades, grillades, pizza, repas de l’été 

Circuit de commercialisation : Caveau/CHR/GD/Export 

Prix de vente consommateur : 5,7 € 

 
 

 

Symbole de la fusion de l’ancien cellier des vignerons de 
Fabrezan connu sous le nom de Charles CROS et du caveau 
Joseph DELTEIL de Serviès-en-Val , la cave coopérative est 
devenue « Terre d’Expression, Créateurs de vins ». 
Il fallait un nom fédérateur, qui résume l’ambition et le 
caractère exceptionnel de la démarche vigneronne. “ Terre 
d’Expression s’est imposé pour représenter la volonté du 
groupe d’innover, de créer sans cesse des nouvelles cuvées, 
prestations et événements pour sortir du lot. Depuis des 
centaines d’années, les hommes de nos villages ont relevé 
les défis et implanté des vignes dans les endroits les plus 
inaccessibles. Ils ont su transmettre cette obstination à 
leurs enfants, qui perpétuent à leur tour les traditions. 
Aujourd’hui, ils clament haut et fort ces valeurs ancestrales 
que sont le partage, la convivialité, l’humilité, le respect de 
la nature et la fierté d’appartenance à notre chère terre des 
Corbières. Des hommes, des femmes, tous des fortes têtes 
qui oeuvrent ensemble pour créer ces vins, à leur image… 

 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1400 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 150 
▪ Volumes produits : 72000 hl 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 2 % 
   CHR : 2 % 
   GD : 2 % 
   Export : 3 % 
   Vrac : 90 % 
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FORTES TETES,  

AOP CORBIERES, ROSÉ, 2022 
 

Cépages : SYRAH/GRENACHE/CINSAULT 

Commentaire de dégustation : Robe pétale de rose soutenue par des reflets légèrement bleutés. 

Nez puissant et chaleureux avec des notes de fraises mûres et de fruits exotiques. 

Ample et friand en bouche, vif et persistant finissant sur une grande finesse. 

Conseil du sommelier : Charcuterie et repas léger d’été. 

Circuit de commercialisation : Caveau/CHR/GD/Export 

Prix de vente consommateur : 6,5 € 
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LES CAVES RICHEMER 
51, route de Bessan - 34340 MARSEILLAN 

Tel : 04 67 77 20 16 – https://www.richemer.fr/  
Facebook : https://fr-fr.facebook.com/CavesRichemer/ 

Instagram : @cavesrichemer 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

LA CAVE DU PORT BLANC,  
IGP CÔTES DE THAU, BLANC, 2022 

 
Cépages : Vermentino et Viognier 

Commentaire de dégustation : Robe : Jaune claire et vive. 

Nez : Intense, très fruité avec une dominante de notes d’agrumes et de fruits à noyau. La touche 

de vanille vient compléter les notes fruitées. 

Bouche : Très fraîche, l’acidité bien équilibrée par la sensation de gras. La finale est longue et les 

arômes de pamplemousse et d’abricot s’expriment pleinement. 

Conseil du sommelier : Température de service conseillée : Entre 10° et 12° C 

Accords mets et vins : apéritifs, poissons, coquillages, viandes blanches 

Circuit de commercialisation : Caveaux de vente / site internet / professionnels / export 

Prix de vente consommateur : 6,45 € 

 

 

Le vignoble des caves Richemer est situé en bordure de 

l'Etang de Thau, qui amène de la fraîcheur, idéale pour le 

développement de vins blancs et rosés fins et aromatiques. 

Les caveaux de vente accueillent toute l'année les 

amateurs de vins. Un nouvel outil de production moderne 

et innovant a été construit en 2020. 

Sur ces sols argilo-calcaires, ce sont les blancs qui 

dominent, ils représentent 65 % de la production. 

Des blancs qui bénéficient de l’apport d’embruns marins. 

Les vins sont aussi rosés et rouges en IGP Pays d’Oc ou IGP 

Côtes de Thau. Régulièrement primés, ils sont 

commercialisés sous la marque Richemer, devenue en 

quelques années seulement, une référence incontournable 

sur les marchés nationaux et internationaux. 

 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1000 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 150 
▪ Volumes produits : 65000 hl 
    dont 95 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 15 % 
   CHR : 1 % 
   GD : 1 % 
   Export : 15 % 
   Vrac : 75 % 
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CAP D'AGDE SOUVENIR BLANC,  
IGP CÔTES DE THAU / CAP D'AGDE, BLANC, 2022 

 
Cépages : Assemblage Sauvignon, Viognier, muscat sec 

Commentaire de dégustation : Robe : Jaune clair avec des reflets verts intenses 

Nez : intense, mélange d'arômes floraux et de fruits exotiques 

Bouche : belle fraicheur et très bel équilibre avec une belle intensité sur les notes fruitées 

Conseil du sommelier : Température de service conseillée : Entre 10° et 12° C 

Accords mets et vins : apéritifs, poissons et crustacés 

Circuit de commercialisation : Caveaux de vente / site internet / professionnels / export 

Prix de vente consommateur : 5,6 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

MARSELAN ROSÉ RICHEMER,  
IGP PAYS D'OC, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Marselan N 

Commentaire de dégustation : Robe : Rose pâle 

Nez : Des arômes de groseille et de fraise avec des notes florales et exotiques 

Bouche : Attaque d'une belle ampleur avec une expression sur le fruit 

Conseil du sommelier : Température de service conseillée : Entre 10° et 12° C 

Accords mets et vins : Apéritifs, fruits de mer, poissons grillés 

Circuit de commercialisation : Caveaux de vente / site internet / professionnels / export 

Prix de vente consommateur : 4,95 € 
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CABERNET-SAUVIGNON RICHEMER,  
IGP PAYS D'OC, ROUGE, 2022 

 
Cépages : Cabernet-Sauvignon N 

Commentaire de dégustation : Robe : rouge pourpre 

Nez : fruité avec des arômes de pivoine et de poivrons 

Bouche : équilibrée, riche et structurée avec des tanins fondus. Belle typicité 

Conseil du sommelier : Température de service conseillée : Entre 16° et 18° C 

Accords mets et vins : Magret, rôtis, volailles 

Circuit de commercialisation : Caveaux de vente / site internet / professionnels / export 

Prix de vente consommateur : 4,95 € 
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SCA LES GRANDS VINS DE PAZAC 
Route de Redessan - 30840 MEYNES 

Tel : 04 66 57 59 95 – https://www.pazac.fr  
pazac_wine (Insta) Cave de Pazac (FB) 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

PIGEONNIER,  
AOC COSTIÈRES DE NÎMES, BLANC, 2022 

 
Cépages : Grenache blanc 50%, Roussane 25%, Vermentino 25 %. 

Commentaire de dégustation : Blanc tirant vers l'or, explosion aromatique de fruits frais au nez, 

d'agrumes et de pêche blanche. 

Conseil du sommelier : Apéritif, mais aussi tout au long du repas avec du poisson ou des viandes 

blanches. Garde 3 ans 

Circuit de commercialisation : Tous 

Prix de vente consommateur : 5,8 € 

 
 

 

 

Créé en 1968, Pazac regroupe actuellement 8 vignerons 

sur 280 ha de vignes en AOC Costières de Nîmes, IGP 

Côteaux du Pont du Gard, IGP Oc et Vin de France. Depuis 

la vendange 2020 tous les vins sont certifiés HVE3. Nous 

proposons des vins des sélections parcellaires ainsi que 

des cuvées d'assemblages. Nos sols ferralitiques et 

caillouteux sont marqués par la présence de galets roulés 

spécifiques au terroir des Costières et à celui de 

Chateauneuf. Ils donnent des vins puissants, fruités, 

généreux et charpentés. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 285 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 8 
▪ Volumes produits : 14000 hl 
   dont 50 % d’AOC 
   dont 50 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 30 % 
   CHR : 16 % 
   GD : 3 % 
   Export : 10 % 
   Vrac : 41 % 
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PIGEONNIER,  
AOC COSTIÈRES DE NÎMES, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Grenache noir 80%, Syrah 20%. 

Commentaire de dégustation : Robe finement saumonnée. Nez frais qui nous rappelle un panier 

de fruits rouges avec de petites touches acidulées. Un ensemble frais, gourmand et équilibré. 

Conseil du sommelier : Apéritif, plats méditerrannéens, plats asiatiques, épicés. 6 et 8°c. Garde 3 

ans. 

Circuit de commercialisation : Tous 

Prix de vente consommateur : 5,8 € 

 
 
 
 
 

PIGEONNIER,  
AOP COSTIÈRES DE NÎMES, ROUGE, 2022 

 
Cépages : Syrah 60%, Mourvèdre MPC 15%, Marselan 15%, Carignan MPC 10% 

Commentaire de dégustation : Robe soutenue qui tire vers le pourpre. On y retrouve des fruits 

rouges compotés et la pâte de fruit. Le palais est ample, charnu et rond, les tannins sont fondus 

tout en restant jeunes. 

Conseil du sommelier : Ce vin s'allie parfaitement avec des viandes rouges au barbecue comme 

une belle côte de bœuf. Garde de 5 ans, température de service entre 16 et 18°c. 

Circuit de commercialisation : Tous 

Prix de vente consommateur : 5,8 € 
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FONTAINE MIRACULEUSE,  
AOC COSTIÈRES DE NÎMES, ROUGE, 2022 

 
Cépages : 40% Carignan, 40% Mourvèdre, 20% Syrah 

Commentaire de dégustation : Rouge profond, atypique pour un Costières.  Arômes de garrigue, 

myrtille et mûre. En bouche on roule sur du velours avec beaucoup de douceur et de rondeur en 

retrouvant les arômes de garrigues. 

Conseil du sommelier : Paupiettes de veau, côte de bœuf maturée. 16 à 18°c, garde 5 ans 

Circuit de commercialisation : Tous 

Prix de vente consommateur : 8,05 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

CHÂTEAU FORNIER DE CLAUSONNE,  
AOC COSTIÈRES DE NÎMES, ROUGE, 2021 

 
Cépages : Syrah 45% Grenache 35% Carignan 20% 

Commentaire de dégustation : Rouge soutenu, reflets pourpres. Au nez, de généreux arômes de 

fruits rouges confiturés (cerises griottes). En bouche, beaucoup de douceur, une structure élégante 

et des tannins déjà soyeux. 

Conseil du sommelier : Souris d'agneau, gibier, belles pièces de viandes 

Circuit de commercialisation : Traditionnel 

Prix de vente consommateur : 12,6 € 
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LES VIGNERONS MONTAGNAC DOMITIENNE 
4 avenue André Bringuier - 34530 MONTAGNAC 

Tel : 04 67 24 03 74 – www.vigneronsmd.com  
https://www.facebook.com/LesVignoblesMontagnac/ 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
ANAGALLIS,  

IGP PAYS D'OC - VIN BIOLOGIQUE, ROSÉ, 2022 
 

Cépages : Grenache - Syrah 

Commentaire de dégustation : Cet assemblage est le doux mélange de deux terroirs : 

Le Grenache Noir est cultivé en vallée dans des plaines alluvionnaires et la Syrah plutôt en semi-

coteaux dont les sols sont issus de dépôts marins principalement calcaires. 

Robe Rose brillante aux reflets bleutés. Nez intense sur des notes florales et de fruits rouges.  

En bouche, cette cuvée dévoile la douceur du Grenache et le fruité de la Syrah. Sur des arômes de 

petits fruits rouges comme la framboise. 

Conseil du sommelier : Ce vin ravira vos papilles en apéritif ou sur une belle salade estivale.  À 

apprécier à 10-12°C  

À déguster dans les 12 mois. 

Circuit de commercialisation : Traditionnel 

Prix de vente consommateur : 5,8 € 

La Cave Coopérative Vignobles Montagnac créée en 1937 

et située sur un terroir diversifié avec de nombreux cépages 

est né de la fusion des 2 caves en 2019 pour créer Les 

Vignerons Montagnac Domitienne. Notre vignoble de 2200 

ha s’étend des plaines de Tourbes, des coteaux de Nizas, en 

passant par les bords du fleuve Hérault, pour aller chercher 

ensuite les Coteaux des Terres Rouges jusqu’aux bords de 

l’étang de Thau pour ensuite se terminer dans les plaines 

de l’ouest montpelliérain.  

Les Vignerons Montagnac Domitienne, mène et s'engage 

en démarche RSE ISO 26000 depuis 2021, avec des actions 

en lien avec le développement durable au vignoble mais 

aussi en cave comme par exemple l'implantation de gites à 

chauves-souris en partenariat avec la LPO, l'établissement 

de son Bilan Carbone, des projets sur la Qualité de Vie au 

Travail pour ses salariés, mise en place de différentes aides 

pour ses viticulteurs, la création d'un groupe "Chiroptères 

et Biodiversité" avec une vingtaine de viticulteurs et le 

développement des certification environnementale 

comme HVE ou Terravitis au vignoble. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 2200 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 400 
▪ Volumes produits : 165000 hl 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 5 % 
   Export : 5 % 
   Vrac : 90 % 
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LES HAUTS DE MONTROUGE 
Route d'Aire sur l'Adour - 32110 NOGARO 

Tel : 05 62 09 01 79 – https://www.hautsdemontrouge.com/  
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LES ESQUIROTS DE MONTROUGE - SAUVIGNON,  
IGP CÔTES DE GASCOGNE, BLANC, 2022 

 
Cépages : Sauvignon 

Commentaire de dégustation : Robe : Teinte jaune or pâle, reflets or    

Nez intense et complexe. Arômes de fruits jaunes soulignés par des notes vanillées.   

Bouche : Attaque à la fois souple et minérale s’accompagnant d’une bouche ronde aux arômes de 

fruits jaunes. Belle longueur finale sur des notes vanillées et toastées. 

Conseil du sommelier : Ce vin accompagnera idéalement vos poissons et crustacés, fromages et 

viandes blanches.  Potentiel de garde : à boire sur sa jeunesse, jusqu’à ses 3 ans. Température de 

service : 10°C 

Circuit de commercialisation : Caveau - CHR - Export 

Prix de vente consommateur : 7,3 € 

 
 

 

 

La cave coopérative des Hauts de Montrouge crée en 1963 

par Mr FONTAN rassemble aujourd'hui plus d'une 

cinquantaine d'adhérents sur 1200 ha de vignes. Située en 

Pays Gascon, la cave n'a de cesse d'évoluer sous 

l'impulsion des viticulteurs engagés et soucieux de la 

qualité de leur prodution. La cave est également la 

première productrices d'Armagnac et de Floc de 

Gascogne. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1200 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 50 
▪ Volumes produits : 89000 hl 
   dont 65 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 3 % 
   CHR : 6 % 
   Export : 6 % 
   Vrac : 85 % 
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LES ESQUIROTS DE MONTROUGE - CHARDONNAY,  
IGP CÔTES DE GASCOGNE, BLANC, 2022 

 
Cépages : Chardonnay 

Commentaire de dégustation : Robe : Teinte jaune or pâle, reflets or    

Nez intense et complexe. Arômes de fruits jaunes soulignés par des notes vanillées.   

Bouche : Attaque à la fois souple et minérale s’accompagnant d’une bouche ronde aux arômes de 

fruits jaunes. Belle longueur finale sur des notes vanillées et toastées. 

Conseil du sommelier : Ce vin accompagnera idéalement vos viandes blanches, fromages ainsi que 

poissons et crustacés. Potentiel de garde : à boire maintenant ou à garder jusqu’à ses 4 ans 

Circuit de commercialisation : Caveau - CHR - Export 

Prix de vente consommateur : 7,3 € 

 
 
 
 
 
 

LES HAUTS DE MONTROUGE COLOMBARD - SAUVIGNON,  
IGP CÔTES DE GASCOGNE, BLANC, 2022 

 
Cépages : Colombard - Sauvignon (70% - 30%) 

Commentaire de dégustation : Robe : Teinte jaune or pâle, reflets or    

Nez intense et complexe. Arômes de fruits jaunes soulignés par des notes vanillées.   

Bouche : Attaque à la fois souple et minérale s’accompagnant d’une bouche ronde aux arômes de 

fruits jaunes. Belle longueur finale sur des notes vanillées et toastées. 

Conseil du sommelier : Accords mets & vins : Ce vin facile à boire accompagnera idéalement vos 

apéritifs ainsi que vos plats de poissons et crustacés   

Circuit de commercialisation : Caveau - CHR - Export 

Prix de vente consommateur : 5,5 € 
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LES CELLIERS D'ORFÉE 
53 Avenue des Corbières - 11200 ORNAISONS 
Tel : 04 68 27 09 76 – www.celliersdorfee.com  

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

SEXTANT,  
AOP CORBIERES, ROUGE, 2021 

 
Cépages : Carignan / Syrah 

Commentaire de dégustation : Robe intensément pourpre, à la texture dense, limpide et brillante. 

Nez intense et complexe, aux arômes chocolatés. En second nez, des arômes épicés s’expriment, 

tel que le clou de girofle. L’attaque en bouche est ronde et charnue, aux arômes de vanille  et de 

fruits noirs confits. Le milieu de bouche délivre une palette  épicée et poivrée, accompagné d’une 

trame tanique généreuse et fondue. La finale est complexe, mêlant écorces exotiques, fruits noirs 

confits et torréfaction. 

Conseil du sommelier : La cuvée Sextant se mariera généreusement avec une côte de bœuf grillée, 

une entrecôte, un tournedos de bœuf au poivre vert, du sanglier. 

Circuit de commercialisation : Caveau / CHR / GD 

Prix de vente consommateur : 17,5 € 

 

 

Notre histoire est née dans le cœur de femmes et 

d’hommes fiers de la qualité de leurs vins. Une qualité 

aujourd’hui gardienne de la renommée des Celliers 

d’Orfée. 

Alors nous unissons nos efforts et mutualisons nos 

moyens pour perpétuer l’évidence de notre savoir-faire. 

Chaque jour, plus d’une centaine d’adhérents font battre 

le cœur de notre cave. Un investissement vertueux 

emporté par un esprit coopératif inscrit depuis toujours 

dans l’ADN des Celliers d’Orfée. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1300 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 170 
▪ Volumes produits : 78596 hl 
   dont 35 % d’AOC 
   dont 65 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 10 % 
   CHR : 2 % 
   GD : 5 % 
   Export : 8 % 
   Vrac : 75 % 
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CAVE DE L'ORMARINE 
13 avenue du Picpoul - 34850 PINET 

Tel : 04 67 77 03 10 – cave-ormarine.com  
Cave de l'Ormarine 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

AOP PICPOUL DE PINET DUC DE MORNY,  
AOP PICPOUL DE PINET, BLANC, 2022 

 
Cépages : Piquepoul blanc 

Commentaire de dégustation : Robe : Jaune or aux reflets verts avec une belle brillance.  

Nez : Généreux, il offre des arômes intenses de fruits exotiques, puis de zestes  

d’agrumes confits.  

Bouche : Bel équilibre, sur la rondeur, laissant s’exprimer des notes de fruits  

exotiques et d’agrumes. Après une attaque enrobée, le palais est vivifié par  

cette fameuse arête acide typique des vins de ce terroir 

Conseil du sommelier : Exprime sa pleine saveur en accompagnement de bouillabaisses, soupes, 

fricassées de poissons, seiches, plats en sauce méditerranéens, fruits de mer et crustacés. Il peut 

également être servi en apéritif. 

Circuit de commercialisation : Caveaux, CHR, Internet 

Prix de vente consommateur : 7,55 € 

 

Suite aux différentes fusions, l’Ormarine bénéficie d’une 

zone d’apport très étendue des Cévennes à la Méditerranée 

avec des terroirs propices à l’élaboration de vins de grande 

qualité. A la fois sur des cépages blancs qui bénéficient de 

l’influence maritime de l’étang de Thau et sur des cépages 

rouges ou rosés issus de terroirs argilo-calcaire et de grès 

rouge à plus faible rendement.  

Une parfaite maîtrise technique et la capacité d’innovation 

permettent à la Cave de l’Ormarine de se positionner parmi 

les tout premiers producteurs éleveurs du Languedoc-

Roussillon. Au fil des ans et des plans d’investissements, la 

Cave a pu spécialiser le process de vinification de chaque 

site en fonction des terroirs et des cépages implantés sur 

chaque zone d’apport. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 3880 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 650 
▪ Volumes produits : 220 000 hl 
   dont 22 % d’AOC 
   dont 60 % d’IGP 
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CAVE COOPÉRATIVE - LES COSTIÈRES DE POMEROLS 
68 avenue de Florensac - 34810 POMEROLS 

Tel : 04 67 77 89 94 – https://www.cave-pomerols.com/  
https://www.cave-pomerols.com 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

CHARDONNAY,  
IGP CÔTES DE THAU, BLANC, 2022 

 
Cépages : Chardonnay 

Commentaire de dégustation : Une bouche ample et chaleureuse. C'est un vin riche, rond et 

soyeux. 

Conseil du sommelier : Ce vin peut s'accompagner de coquilles Saint-jacques, de sole à la 

normande, de beignets d'Huîtres et tous les poissons en sauce. Cette cuvée peut être dégustée lors 

de l'apéritif. 

Circuit de commercialisation : France et Export 

Prix de vente consommateur : 6,3 € 

 

 

La cave coopérative Les Costières de Pomérols a fusionné 

avec la Cave de Castelnau de Guers en 2003, la Cave de 

Mèze en 2007 et la Cave de Pignan en 2022. Elle regroupe 

maintenant 271 sociétaires actifs avec 2385 hectares de 

vignes plantées en production dont presque 500 hectares 

en production sont classés en aire d’Appellation d’Origine 

Protégée Picpoul de Pinet (Appellation monocépage de 

Piquepoul). Les Costières de Pomérols représente ⅓ de 

l’appellation AOP Languedoc Picpoul de Pinet. La 

production annuelle se situe entre 130 000 et 180 000 

hectolitres. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 2400 ha  
▪ Nombre d'adhérents : 400 
▪ Volumes produits : 130000 hl 
   dont 18 % d’AOC 
   dont 78 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 7 % 
   CHR : 3 % 
   GD : 26 % 
   Export : 54 % 
   Vrac : 19 % 
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MOELLEUX,  
IGP CÔTES DE THAU, BLANC, 2022 

 
Cépages : Colombard, Picpoul 

Commentaire de dégustation : Bouche gourmande et volumineuse ravivée par de belles notes 

d'agrumes. 

Conseil du sommelier : Ce vin peut s'accompagner d'un apéritif avec du fromage et d'un foie gras 

mi-cuit grâce à sa légère sucrosité permettant un bal équilibre en bouche. 

Circuit de commercialisation : France et Export 

Prix de vente consommateur : 6 € 

 
 

 
 

 
 
 

HB DIAMOND,  
AOP LANGUEDOC, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Syrah Mourvèdre 

Commentaire de dégustation : Bouche flatteuse, persistante et onctueuse pour finir tout en 

souplesse. C'est un vin riche et gourmand. 

Conseil du sommelier : Ce vin s'accompagne d'un carré d'agneau grillé, d'une daurade royale et de 

plats légèrement relevés de poissons ou de viande. 

Circuit de commercialisation : France et Export 

Prix de vente consommateur : 10,5 € 
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MONROUBY,  
IGP CÔTES DE THAU, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Carignan noir, Grenache, Cinsault, Syrah 

Commentaire de dégustation : Bouche friande et équilibréé développant d'élégantes notes 

fruitées avec une finale soutenue par une belle fraîcheur. 

Conseil du sommelier : Ce vin s'accorde parfaitement avec des salades mixtes ainsi qu'avec des 

desserts gourmands ou bien des salades de fruits frais. Bien entendu, il est aussi parfait à déguster 

en apéritif. A consommer dans l'année. 

Circuit de commercialisation : Grande surface 

Prix de vente consommateur : 1,83 € 
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LES CELLIERS DU SOLEIL 
1 Avenue de Corbières - 11490 PORTEL DES CORBIERES 

Tel : 04 68 48 67 86 – www.rocbere.com  
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

VENT MARIN BLANC,  
AOP CORBIÈRES, BLANC, 2022 

 
Cépages : Vermentino / Grenache Blanc 

Commentaire de dégustation : Vin blanc sec, aux notes de fruits exotiques avec une bouche suave. 

Conseil du sommelier : À servir entre 8 et 10°C. 

Ce vin accompagnera parfaitement les apéritifs et les fromages à pâte dure. 

Circuit de commercialisation : GD 

Prix de vente consommateur : 6 € 

 
 

 

 

Les Celliers du soleil constituent l'union des caves 

coopératives de Bizanet, St André de Roquelongue, Cuxac 

d'aude, Portel des Corbières, Peyriac de mer, Sigean, Passa 

et St André. Elles regroupent 500 adhérents, produisent 

200 000 hls de vin, dont une partie est vieillie en futs de 

chêne sur le site Terra Vinéa. Nos boutiques situées dans 

chacun de nos villages proposent une large gamme de 

bouteilles et de BIB, en AOP et IGP. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 3000 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 500 
▪ Volumes produits : 300000 hl 
   dont 10 % d’AOC 
   dont 90 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 5 % 
   CHR : 3 % 
   GD : 2 % 
   Export : 0 % 
   Vrac : 90 % 
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VITUOSE BIO,  
AOP CÔTES DU ROUSSILLON, ROUGE, 2021 

 
Cépages : Grenache Noir/Syrah /Carignan 

Commentaire de dégustation : Belle robe grenat, brillante, aux reflets pourpres. Le nez est intense 

et libère des arômes de fruits rouges mûrs et d’épices. La bouche est ronde, épicée et mentholée. 

Les tanins sont soyeux 

Conseil du sommelier : À servir entre 10 et 12°C  

Ce vin accompagnera les carrés d’agneau, magrets de canard et les fromages affinés 

Circuit de commercialisation : Caveau 

Prix de vente consommateur : 9 € 
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LES VIGNERONS DE POUZOLS MAILHAC 
RD 5 - 11120 POUZOLS MINERVOIS 

Tel : 04 68 46 13 76 – www.cave-pouzols.com  
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

MONT SEGONE,  
IGP PAYS D'OC, BLANC, 2022 

 
Cépages : VIOGNIER 

Commentaire de dégustation : vin jaune pale, aromes frais de pêche et fleurs blanches, bouche 

ronde à la finale longue 

Conseil du sommelier : Apéritif et tapas 

Circuit de commercialisation : caveau, CHR 

Prix de vente consommateur : 5 € 

 

Le vignoble de la Cave de Pouzols et Mailhac d’environ 

550 ha est situé au Sud de Minerve. Le terroir est 

composé de sols argilo-calcaire à pierrosité élevée. La 

réserve en eau du sol est moyenne à faible. Les terrasses 

de Pouzols et Mailhac reposent sur de la marne 

imperméable, ainsi les vignes développent de longs 

systèmes racinaires, bénéficiant à la concentration et à la 

maturité du raisin.La Cave de Pouzols et Mailhac a 

toujours été à la pointe de l’innovation et du progrès tant 

au vignoble qu’au chai. Les derniers investissements 

importants ont eu lieu en 2013 et 2018. Un atelier de 

vinification rouge haut de gamme a été mis en place ainsi 

qu’un atelier de débourbage et de flottation pour les vins 

blancs et rosés. Notre chai compte également 60 

barriques uniquement composées de chêne français pour 

l’élevage de nos AOP Minervois. Depuis 2001 un service 

technique accompagne les viticulteurs afin d’améliorer la 

qualité des raisins pour adapter nos vins aux goûts des 

consommateurs. En 2019, Les Vignerons de Pouzols et 

Mailhac, soucieux de l’environnement depuis plusieurs 

générations, ont encore franchi une étape. En effet, la 

cave s’est engagée collectivement dans la démarche 

Haute Valeur Environnemental (HVE). 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 530 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 60 
▪ Volumes produits : 40000 hl 
   dont 15 % d’AOC 
   dont 85 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 17 % 
   CHR : 3 % 
   GD : 3 % 
   Export : 2 % 
   Vrac : 75 % 
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LES VIGNERONS DE TRÉMOINE 
5 avenue de Caramany - 66720 RASIGUERES 

Tel : 04 68 29 11 82 – www.tremoine.com  
www.facebook.com/tremoine  //  https:/instagram.com/celliertremoine 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

LES CAPITELLES,  
CÔTES DU ROUSSILLON VILLAGES, ROUGE, 2022 

 
Cépages : Syrah - grenache - carignan 

Commentaire de dégustation : Belle robe grenat avec de légers reflets violacés. Premier nez très 

arômatique qui s'ouvre sur de belles notes de fruits rouges. Second nez persistant avec une belle 

complexité. On trouve notamment des notes de violettes, des arômes de cassis et une bouche 

épicée de poivre vert. La bouche est pleine et généreuse avec des tanins présents qui offrent une 

jolie structure au vin. Les arômes sont axés sur les fruits rouges comme la cerise et le cassis. La 

finale est agréable avec des notes légères de cacao. 

Conseil du sommelier : Accompagne parfaitement charcuteries catalanes, grillades. A servir entre 

16 et 18°C, à consommer dans les 5 ans. 

Circuit de commercialisation : Vente directe, site Internet : www.tremoine.com 

Prix de vente consommateur : 7,4 € 

 

 

La cave de Trémoine est une petite cave coopérative 

nichée à Rasiguères en haut de la Vallée de l’Agly, connue 

par la qualité de ses vins depuis 1919. Elle exploite 420 ha 

de vigne produisant environ 12000hl avec 70 vignerons, 

dont plus de 20% ont moins de 40 ans et 68% ont moins 

de 50 ans. Nous sommes également fier de compter près 

de 20% de femmes vigneronnes au sein de la cave de 

Trémoine. 80% du vignoble est certifié en HVE3. En 

moyenne, chaque vigneron possède entre 8 et 9 hectares 

de vignes. Ce sont de petites exploitations où il y a 

beaucoup de petites parcelles très qualitatives qui sont 

très bien entretenues pour élaborer des cuvées 

confidentielles. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 420 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 70 
▪ Volumes produits : 12 à 14 000 hl 
   dont 95 % d’AOC 
   dont 5 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 6 % 
   GD : 5 % 
   Vrac : 35 % 
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 ARNAUD DE VILLENEUVE 
153 RD 900 - 66600 RIVESALTES 

Tel : 04 68 64 06 63 – www.arnauddevilleneuve.com  
@arnauddevilleneuve66 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

GRANDE RÉSERVE,  
RIVESALTES, AMBRÉ, 20 ANS 

 
Cépages : Grenache blanc, Grenache gris, Macabeu 

Commentaire de dégustation : Robe : Belle robe ambrée aux reflets cuivrés 

Nez : Puissant et élégant où se mêlent des arômes de vanille de « Madagascar », de figues sèches, 

de noix et de café. 

Bouche : Attaque ample et ronde, subtiles notes toastées enrichies de fruits secs et de caramel. La 

note finale s’étire sur le rancio. 

Conseil du sommelier : S’apprécie à l’apéritif, sur fromages, gâteau aux noix, crème catalane. Servir 

à 15°C 

Circuit de commercialisation : CHR/ Cavistes/ Particulier / Internet 

Prix de vente consommateur : 21 € 

 

 

La Cave Arnaud de Villeneuve, implantée à Rivesaltes au 

cœur du Roussillon depuis 1909, regroupe 202 vignerons 

qui exploitent 1422 ha de vignes en bord de 

Méditerranée. La richesse de nos terroirs, le travail 

raisonné de nos vignerons et notre expérience d’élevage 

de vieux Rivesaltes, nous permet d’élaborer aujourd’hui 

des vins de plaisir et de caractère reflétant toutes nos 

valeurs d’exigence et de qualité entre tradition et 

modernité. Soucieux d’être toujours en phase avec les 

attentes de la société et de nos clients, nous sommes 

labellisés ‘’Vignerons Engagés’’, premier label RSE et 

durable dédié au monde du vin en France. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1422 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 202 
▪ Volumes produits : 45000 hl 
   dont 54 % d’AOC 
   dont 34 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 12 % 
   CHR : 21 % 
   GD : 14 % 
   Export : 6 % 
   Vrac : 47 % 
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N°153,  
CÔTES DU ROUSSILLON, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : Grenache Noir, Syrah 

Commentaire de dégustation : Robe : Rose litchi clair. 

Nez : Notes de fraises et de rhubarbe. 

Bouche : Gourmand, arômes de petits fruits rouges, fraise et groseille. Finale sur le pomelos, 

fraicheur sur toute la dégustation. 

Conseil du sommelier : A consommer sur salades d’été, des plats de cuisine 

exotique et méditerranéenne, des gambas, la paella, la 

charcuterie. Servir frais à 8°C 

Circuit de commercialisation : CHR/ Cavistes/ Particulier / Internet 

Prix de vente consommateur : 7,3 € 
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SCA DES VIGNERONS DE SAINT JEAN DE SERRES 
33 Route des Vignerons - 30350 SAINT JEAN DE SERRES 

Tel : 04 66 83 40 42 –   
Les Vignerons de Saint Jean De Serres 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

LES DEUX PARCELLES ROSÉ,  
IGP OC, ROSÉ, 2022 

 
Cépages : SYRAH 

Commentaire de dégustation : Vin rosé fruité amélique, bonbon, fraise arôme de fraise , fruits 

rouges 

Conseil du sommelier : Il peut se déguster en apéritif, entrée, avec des grillades. Température 

conseillée 8 à 10 ° 

Circuit de commercialisation : caveau de vente 

Prix de vente consommateur : 5,5 € 

 
 

 

 

Proche du piémont cévenol. Spécialisé sur les blancs et 

rosés. Une grosse partie de la production en Bio en récolte 

2023. 

Saint Jean de Serres est implanté au cœur d'un vignoble 

exposé au sud. Les Vignerons de Saint Jean de Serres sont 

équipés de techniques de vinification modernes qui 

préserve la vivacité et le parfum des vins. Régulièrement 

primés lors de concours. Nos vins de cépage blanc, 

Chardonnay, Sauvignon, Viognier, dévoilent leurs arômes 

ensoleillés. Les Grenache, Cinsault et Syrah donnent des 

vins rosé harmonieux et fruité. Issus de sélections 

parcellaires, les vins rouges de Cabernet, Merlot 

concentrent la chaleur de notre terroir! Rendez-vous dans 

notre site pour déguster nos meilleurs vins ! 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 457 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 50 
▪ Volumes produits : 25400 hl 
   dont 23 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 6 % 
   Vrac : 94 % 
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CELLIER DES DEMOISELLES 
5 rue de la cave - 11220 SAINT LAURENT DE LA CABRERISSE 

Tel : 04 68 44 02 73 – https://www.cellierdesdemoiselles.com/  
https://www.facebook.com/CellierdesDemoiselles/ 
https://www.instagram.com/cellierdesdemoiselles/ 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

DOMAINE DES VALS,  
AOP LANGUEDOC, BLANC, 2022 

 
Cépages : Grenache Blanc et Marsanne 

Commentaire de dégustation : Bouche équilibrée, nette et fraîche. Le 

vin évolue sur un équilibre parfait. Le fruit s’accompagne d’une touche d’agrume. 

Conseil du sommelier : Poissons en sauce et lapin à la moutarde. 2 ans. 13° C 

Circuit de commercialisation : GD, cavistes, CHR 

Prix de vente consommateur : 6,1 € 

 
 

 

 

C’est l’histoire d’une cave engagée, que nous portons depuis 

1914. 

Notre nom, Cellier des Demoiselles, est un hommage à ces 

jeunes femmes du village qui, durant la première guerre 

mondiale,ont non seulement remplacé leurs hommes partis 

au front, mais ont aussi profondément marqué notre 

histoire. 

Nous sommes une association de vignerons réunis en 

coopérative. 

Chacun d’entre nous à la possibilité de développer ses 

cuvées, soit de manière individuelle ou collective, sous la 

signature “Cellier des Demoiselles”. 

Nous développons notre sens de l’indépendance, en étant 

petit parmi les gros et fiers de l’être. Engagés dans une 

démarche écoresponsable, avec la mise en place progressive 

du label BIO, HVE et développement durable 

(ISO 26000). Nous ne faisons pas seulement des vins, mais 

des vins porteurs de valeurs. 

Nous avons à coeur d'être dans l'innovation 

perpetuellement. Nous sortons cette année un cocktail à 

base de vin rouge en partenariat avec un brasseur héraultait. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 400 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 60 
▪ Volumes produits : 20000 hl 
▪ Circuits de commercialisation : 
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SCAV SÉRIGNAN 
114 ave Roger Audoux - 34410 SERIGNAN 

Tel : 04 67 32 23 26 – https://www.vignerons-serignan.com/  
https://www.facebook.com/VigneronsDeSerignan 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

MUSCAT SEC VERMEIL DU CRES,  
IGP COTEAUX DE BÉZIERS, BLANC, 2022 

 
Cépages : 100% Muscat d'Alexandrie 

Commentaire de dégustation : Robe : Jaune pâle aux reflets vert 

Nez : Puissant et délicat de rose, raisin frais et fruits de la passion 

En Bouche : Confirme ces parfums friands de rose, de raisins frais et fruits de la passion associés à 

une agréable fraîcheur. Un Muscat fin et élégant, bien typé. 

Conseil du sommelier : Apéritif, Huîtres, Fruits de mer, Asperges, Salades de fruits, melon, Desserts 

(biscuits secs, fondant au chocolat) 

Circuit de commercialisation : Vente directe au caveau ou sur site internet 

Prix de vente consommateur : 5,7 € 

 
 

 

 

Chacun œuvre au quotidien à l’élaboration de vins 

singuliers et gourmands, qui sont régulièrement reconnus 

par la profession. Nos vignerons possèdent chacun des 

parcelles de vigne avec des particularités géologiques 

complémentaires, mais tous ont en commun le climat 

exceptionnel, un ensoleillement rare et bénéficient des 

embruns grâce à la proximité de la Méditerranée, qui 

colore la saveur de nos raisins. Les techniciens de chai, les 

œnologues qui ont en charge le processus de vinification, 

les services administratifs, la direction, le service qualité, 

et l’équipe commerciale, agissent chaque jour aux côtés 

de nos vignerons, avec le même engagement et le même 

intérêt pour tous. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1100 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 160 
▪ Volumes produits : 80000 hl 
   dont 1 % d’AOC 
   dont 9 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 24 % 
   CHR : 4 % 
   Vrac : 72 % 
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SAUVIGNON VERMEIL DU CRES,  
IGP COTEAUX DE BÉZIERS, BLANC, 2022 

 
Cépages : 100% Sauvignon 

Commentaire de dégustation : Robe : Jaune pâle, brillante aux reflets verts 

Nez : Complexe aux notes d’agrumes, de fruits exotiques, de buis et de bourgeons de cassis. 

En Bouche : Le vin présente une belle fraicheur en attaque où l’on retrouve les agrumes. Se 

développe ensuite une complexité aromatique avec des notes minérales, de baie de cassis et de 

poire pochée. Un bel équilibre d’ensemble avec une finale toute en rondeur où persistent les notes 

d’agrumes. 

Conseil du sommelier : Apéritif, Poissons en sauce, Coquillages à la plancha,  Viande blanche en 

sauce, Fromages à pâte pressée non cuite (cantal, comté ...) 

Circuit de commercialisation : Vente directe au caveau ou sur site internet 

Prix de vente consommateur : 5,5 € 

 
 
 

 
 
 

COLLECTION VERMEIL BLANC,  
IGP PAYS D'OC, BLANC, 2021 

 
Cépages : Chardonnay 95 % et Grenache Blanc 5% 

Commentaire de dégustation : Robe : Jaune d’or avec une belle brillance 

Nez : Complexe aux notes florales et d’épices 

En Bouche : L’attaque est fraîche et équilibrée. Vin d’une belle complexité où les notes d’épices 

succèdent aux agrumes et aux fleurs blanches. La finale vanillée présente une belle longueur. 

Conseil du sommelier : Apéritif, Poissons en sauce et grillés, Fruits de mer, Crustacés, Viande 

blanche et volaille en sauce, Fromages à pâte pressée. 

Circuit de commercialisation : Vente directe au caveau ou sur site internet 

Prix de vente consommateur : 11,2 € 
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MERLOT VERMEIL DU CRES,  
IGP COTEAUX DE BÉZIERS, ROUGE, 2022 

 
Cépages : 100 % Merlot 

Commentaire de dégustation : Robe : Rouge profond et soutenu. 

Nez : Nez puissant et complexe avec des notes de fruits rouges à maturité et d’épices douces. 

En Bouche : Ample et généreuse aux notes de fruits mûrs. Vin typé, d’une belle harmonie à la finale 

persistante. 

Conseil du sommelier : Salades, Crudités, Charcuterie, Grillade, Viandes blanches et Volailles, 

Fromages à pâte molle (Brie et Camembert,...) 

Circuit de commercialisation : Vente directe au caveau ou sur site internet 

Prix de vente consommateur : 4,7 € 

 
 
 
 
 

CABERNET-SAUVIGNON VERMEIL DU CRES,  
IGP COTEAUX DE BÉZIERS, ROUGE, 2022 

 
Cépages : 100 % Cabernet-Sauvignon 

Commentaire de dégustation : Robe : Rouge profond et soutenu 

Nez : intense aux notes de fruits rouges et de poivron. 

En bouche : La bouche est fraîche et fruitée. Les tanins soyeux confèrent une belle harmonie 

d’ensemble. Vin bien représentatif du cépage 

Conseil du sommelier : Viandes en sauce (au vin, champignons,…), Viandes rouges et gibiers, 

Poivrons ou tomates farcis, Fromages, Fondues et raclettes 

Circuit de commercialisation : Vente directe au caveau ou sur site internet 

Prix de vente consommateur : 4,7 € 
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COLLECTION VERMEIL ROUGE,  
AOP LANGUEDOC, ROUGE, 2020 

 
Cépages : Syrah 80 % – Grenache Noir 20 % 

Commentaire de dégustation : Robe : Profonde d’un Rouge sombre 

Nez : Puissant et Complexe, aux notes fruits rouges confiturés, d’épices et de grillé. 

En Bouche : Bel équilibre d’ensemble. Les tanins sont élégants et fondus. La finale est persistante 

avec des notes épicées et vanillées. Présente une belle aptitude à l’élevage. 

Conseil du sommelier : Rôti de Boeuf, Gigot de mouton, Gibiers, Gardianne, Daube, Fromages 

affinés 

Circuit de commercialisation : Vente directe au caveau ou sur site internet 

Prix de vente consommateur : 11,4 € 
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SCA LES VIGNERONS DU SOMMIÉROIS 
2 rue de l arnede - 30250 SOMMIERES 

Tel : 04 66 80 03 31 – https://www.vin-vds.com/  
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

BOIS DE CARELLE,  
AOP LANGUEDOC SOMMIERES, ROUGE, 2021 

 
Cépages : syrah-grenache noir 

Commentaire de dégustation : Vin de caractère, structuré et concentré aux tanins bien fondus. 

Conseil du sommelier : Accompagnera parfaitement tous les plats élaborés et structurés ainsi que 

des viandes au goût très prononcé 

Circuit de commercialisation : CHR/Cavistes/Caveau 

Prix de vente consommateur : 14,5 € 

 
 

 

 

Située au coeur de la cité médiévale de Sommières, les 

Vignerons du Sommiérois est le résultat de la fusion de 3 

caves coopératives et exploite un vignoble de 700ha sur 7 

communes entre Nîmes et Montpellier, dans le sud de la 

France. 

Depuis 1923, nos viticulteurs travaillent dans le plus grand 

respect de la terre et de l’environnement pour élaborer 

avec passion des vins de qualité à forte personnalité, 

révélateur du terroir de Sommières. Un cahier des charges 

rigoureux et une sélection parcellaire méticuleuse sont à 

la base du travail de nos viticulteurs. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 700 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 50 
▪ Volumes produits : 350000 hl 
   dont 5 % d’AOC 
   dont 95 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 5 % 
   CHR : 5 % 
   GD : 5 % 
   Export : 10 % 
   Vrac : 75 % 
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SCAV LES TERROIRS DU VERTIGE 
2 chemin des Vignerons - 11220 TALAIRAN 

Tel : 04 68 44 02 17 – www.terroirsduvertige.fr  
https://www.instagram.com/terroirsduvertige/ - 

https://www.facebook.com/terroirsduvertige 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

CORVARIA,  
AOC CORBIÈRES, ROUGE, 2019 

 
Cépages : 80% syrah, 20% grenache 

Commentaire de dégustation : Robe grenat très profond. Au nez, s’expriment des notes de noix de 

coco, d’olives noires et de cuir. La bouche est tannique, ample avec 

le rappel des arômes d’olives et boisés. 

Conseil du sommelier : Très bien avec de la viande rouge, des viandes en sauce et fortes en 

goût mais aussi sur des mets au fromage corsé. 

Suggestions : bouchées de betterave au roquefort, cocotte de pigeon fermier avec ses 

champignons en persillade, magret de canard  

Circuit de commercialisation : Caviste, CHR, particulier caveau 

Prix de vente consommateur : 22 € 

 

Le vignoble, situé entre 150 et 500 mètres d'altitude, se 

caractérise par des cycles longs, donnant le temps à 

l'expression des arômes. Le climat des Hautes Corbières 

est sec, ensoleillé et chaud. Placé sur les hauteurs, notre 

terroir profite d'un climat bien spécifique de type 

continental en milieu méditerranéen, offert par les 

montagnes. Le vent survolant les terres est sec et sain. Il 

permet au vignoble d'éviter les traitements excessifs et 

produit des vins frais, particulièrement fins, mêlant le fruit 

à la minéralité apportée par les sols de schistes ou argilo-

calcaire. 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 1400 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 140 
▪ Volumes produits : 60000 hl 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 5 % 
   CHR : 5 % 
   Vrac : 90 % 
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LES VIGNOBLES DU TERRASSOUS 
26 avenue des corbières - 66300 TERRATS 

Tel : 04 68 53 02 50 – https://www.terrassous.com/  
https://www.facebook.com/Terrassous/?locale=fr_FR 

https://www.instagram.com/vignobles.terrassous/?hl=fr 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

LA PETITE BÊTE,  
IGP CÔTE CATALANNE, ROUGE, 2022 

 
Cépages : Marsellan, Syrah 

Commentaire de dégustation : Nez envoutant d'épice, de fruits noirs. La bouche ronde et suave 

s'exprime sur un registre de garrigue, de gelée de cassis et de notes légèrement torréfiées. La final 

est d'une très belle persistance. 

Conseil du sommelier : A consommer entre 18-20°C.  

Vin de plaisir qui accompagnera parfaitement vos grillades, vos charcuteries ou vos fromages. 

Circuit de commercialisation : Caveaux, Grande distribution, caviste, CHR, VPC 

Prix de vente consommateur : 6,42 € 

 

 

Située dans le sud de la France , notre cave « Les Vignobles 

du Terrassous » a été fondée en 1932. 

1er producteur du terroir des « Aspres », nos vignerons 

cultivent près de 650 Ha sur ces terres qui bénéficient d'un 

climat méditerranéen. 

L'alliance de notre savoir-faire et des techniques de 

vinification modernes nous permettent aujourd'hui de 

mettre en valeur nos cépages : Syrah, Grenache (noir, blanc 

ou gris), Mouvédre, Carignan, Marselan, Vermentino et 

Muscat (d'Alexandrie ou à petits grains)..  

Le développement durable est une de nos priorités ainsi les 

cuvées du millésime 2021 et 2022 sont toutes issues 

d'exploitations certifiées « Haute Valeur Environnementale ». 

Nos vins se distinguent par la richesse de leurs arômes et la 

finesse de leurs tanins. 

Vins sur le fruit ou vins élevés en barriques, nous proposons 

une large gamme de vins tranquilles (rouges, blancs et rosés) 

ainsi que des vins doux naturels : Muscat de Rivesaltes et tout 

particulièrement d'incroyables Rivesaltes élevés jusqu'à 40 

ans en fûts de chène.  

 

LA COOPÉRATIVE 
▪ Surface du vignoble : 650 ha 
▪ Nombre d'adhérents : 80 
▪ Volumes produits : 25000 hl 
   dont 7 % d’AOC 
   dont 3 % d’IGP 
▪ Circuits de commercialisation : 
   Caveaux : 35 % 
   CHR : 24 % 
   GD : 40 % 
   Export : 1 % 
    


