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EDITH LEFRANC

Vins et huiles des coopératives d'Occitanie : les

coups de coeur des femmes décernés

Quarante femmes pour le jury Coup de coeur. MIDI LIBRE - MIKAEL ANISSET

Une quarantaine de femmes ont dégusté des vins et des huiles d'olives issues des caves coopératives
d'Occitanie. Une opération de visibilité et de promotion organisée au musée de la Romanité de Nimes
ce jeudi 25 mai.

Caves coopératives viticoles, coopératives de céréales, d'huiles d'olive, la Coopération en Occitanie est
regroupée en une seule et méme structure. Ce jeudi, au musée de la Romanité, c'est la filiere viticole qui
tenait son assemblée. Dans le méme temps, le jury des femmes décernait ses médailles en vin, et en
huile d'olive.
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Dégustation de vins rouge, blanc, rosé et vins naturels. MIDI LIBRE - MIKAEL ANISSET
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"Le concours des vins existe depuis 37 ans. Et il y a 27 ans, pour le dixieme anniversaire du concours, on
s'est dit les femmes sont prescriptrices, il faut les associer pour qu'elles fassent connaitre nos vins. Le
Coup de cceur des femmes était né, le jury comptait alors essentiellement des femmes journalistes, on a
élargi aujourd'hui a des blogueuses, des influenceuses, des élues de chambres d'agriculture, des élues
tout court. Ce qui fait que ce Coup de coeur des femmes a déja 27 ans d'existence et que c'est une tres
belle fagon de parler des produits de la coopération", explique Aurélie Monjoint, chargée de promotion
a la Coopération Occitanie.

Dégustation de vins et d'huile d'olive parmi des produits issus de la coopération.
MIDI LIBRE - MIKAEL ANISSET

Les quarante femmes présentes ce jeudi ont ainsi dégusté des vins et des huiles déja médaillées (le
concours des vins a lieu en février) et ont sélectionné leurs coups de coeur. Avant de rejoindre des
débats plus studieux de la filiere viticole, présidés par I'Audois Ludovic Roux. Les enjeux sont
d'importance : "le rouge souffre mais nous ne sommes pas en capacité de répondre a toute la demande
en export. Le rosé explose mais il faut segmenter notre offre. Contractualiser avec le négoce, qu'il
comprenne que la qualité se paye."

Ludovic Roux a bien sGr évoqué les exigences écologiques, la réduction de I'empreinte carbone comme
celle des gaz a effets de serre. "Chacun devra faire sa part. Nos coopératives ont 80 ans, combien
d'entreprises ont fait faillite en 80 ans ? Je fais le pari que dans 80 ans nous serons encore |a". Dans le
Gard, sur les 3,4 millions d'hectolitres de vin produits annuellement (sur 2 500 exploitations, employant
6 000 personnes), les deux tiers sont issus de la coopération. Pas un fétu de paille...

Ont gagné le prix coup de coeur en Vins doux naturels, la Cave Arnaud-de-Villeneuve de Rivesaltes, en
rosé, la cuvée Fulcran de la cave de I'Estabel a Cabriéres (Hérault), en blanc, le Cave de Beauvignac de
Meéze (Hérault), en rouge, les Celliers d'Orfée a Ornaisons (Aude), en huile d'olive, catégorie douce et
fruitée, la cave des 2B, Beaucaire-Bezouce (Gard), en catégorie intense et corsée, moulin de Sou, de la
cave coopérative de Limoux.



