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coup de coeur de femme 202

UN REGARD 100% FÉMININ SUR LE VIN !
Pour la 28ème année consécutive, la Coopération Agricole 
Occitanie a eu le plaisir d’accueillir un jury 100 % féminin 
composé d’une trentaine de femmes journalistes et 
d’influence issues d’activités économiques et culturelles 
de la Société pour son rendez-vous annuel incontournable, 
le Coup de Cœur de Femmes. Cette année, c’est la Cave 
de Sérignan, véritable joyau historique et coopérative 
emblématique des rivages méditerranéens de l’Hérault 
qui a accueilli cet événement.

Qu’elles soient simples amatrices ou des dégustatrices 
au palais affiné, les femmes journalistes ou d’influence 
ont désigné leur coup de cœur dans chaque catégorie : 
un vin rouge, un vin rosé, un vin blanc et un vin doux 
naturel parmi les médaillés Or du Concours des Vins de la 
Coopération, ainsi qu’une huile d’olive intense et corsée 
et une huile d’olive douce et fruitée.

Fabienne BONET, marraine du Coup de Coeur de Femmes 
et membre du Conseil d’administration de La Coopération 
Agricole Occitanie, a souligné le plaisir qu’elle a de 
retrouver chaque année ce jury de femmes qui pour cet 
événement met à l’honneur la richesse et la diversité des 
produits de la Coopération Agricole.

Ludovic Roux, président de Vignerons Coopérateurs 
Occitanie et Fabien Castelbou, Président du Comité 
Territorial de L’Hérault, ont remercié les femmes d’avoir 
répondu aussi nombreuses à leur invitation. Ce temps fort 
est un moment très attendu par les coopératives : l’avis 
des femmes leur permet de progresser dans leur recherche 
d’excellence. Avec leurs commentaires poétiques, elles 
savent toucher avec des mots justes le consommateur.
Pour Pierre Calmel, président de la cave des Vignerons de 
Sérignan, c’est une fierté d’accueillir cet événement dans 
la cave qui a été rénové et modernisé récemment.

Clara Langelez, une artiste aux multiples talents pour sublimer les lauréats de cette 28ème édition

Passionnée par la ligne et la composition dynamique, Clara Langelez explore les effets d’optique et les interactions 
entre forme et contreforme. Elle s’intéresse aussi aux portraits, cherchant à capturer la subtilité entre la perception 
visuelle et émotionnelle.

Son travail combine photoréalisme et univers onirique, reflétant à la fois le monde physique et psychique, et se base 
sur l’imprégnation du sujet, de l’environnement et des sensations pour définir son processus créatif. Un univers tout en 
poésie encapsulé sur les trophées destinés aux lauréats du Coup de Cœur 2024.

Pour la première fois, des vins issus de la sélection nationale des coopératives dégustés

Pour la première fois depuis sa création, le Coup de coeur de femmes s’est ouvert au-delà des frontières régionales 
en inaugurant le premier Coup de Cœur des Vignerons Coopérateurs de France. Le jury a dégusté une sélection de 
vins des caves coopératives de France mise en lumière dans le numéro spécial Terre de Vins du mois de février 2024.

Une 28ème édition couplée à l’Assemblée des Vignerons Coopérateurs d’Occitanie

Cette année encore, Les Vignerons Coopérateurs d’Occitanie se sont donné rendez-vous en nombre le même jour 
pour son assemblée de section. Une matinée riche en échanges avec une table-ronde sur « la place des caves 
coopératives en Occitanie : architectes de leurs territoires ! » Animée par Yann Kerveno, journaliste et rédacteur en 
chef du journal L’Agri. 
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Jury du Coup de Coeur 2024

« Coups de Cœur des vins »

Entreprises et titres représentés :
Ancienne International de Volley - APEC - Act Agri + - Deux F Concepts – Atout Terroirs - Conseil Départemental de 
l’Hérault - CMI Média – Conseil Départemental de Lozére - Fédération IGP Hérault – Gourmandise sans Frontières – 
Groupe Republica Italia - IGP Pays d’Oc - L’Indépendant - Institut régional de sommelerie Sud de France Campus Thuir - 
HC Conseil Oenotourisme - Mairie de Sérignan - Infosvin - Radio du Goût – Le 20, c’est le Vin - Radio Peinard Skyrock - Le 
Guide Hachette des Vins - Le Dauphiné Libéré - ELLE Magazine - Midi Libre - millefeuilles...autour du monde – Magazine 
A Table - Office de Tourisme de Béziers - Chambre Régionale d’Agriculture Occitanie – Ocapiat - Crédit Agricole du 
Languedoc - Espace audit Ramadier - Mamscook - Coeurs d’Oc – Vitisphère – La Vigne - Shuhan News – URBASOLAR 
- France Télévisions - RTL2 Littoral - Terre de Vins - IGP Pays d’Oc - Région Occitanie – VCF – Wine Kingdom - Cabinet 
Zephyr Avocats

Vin Blanc

Elles ont aimé…

Sa robe brillante, limpide, jaune Or soutenue. Son nez aux arômes floraux et miellé. Sa vivacité et longueur en bouche qui lui 
confèrent de l’élégance. Une belle originalité ! 
Domaine de Marieuge, AOP Costières de Nîmes, blanc, 2023 
Cave Coopérative Les Grands Vins de Pazac à Meynes (Gard)

Vin Rosé

Elles ont aimé…

Ce rosé pâle qui surprend par sa complexité aromatique et sa belle rondeur. C’est un vin tout en harmonie entre le nez et la bouche, 
avec une grande élégance et une réelle finesse. 

Sous un pin parasol entre amis, il accompagnera à merveille un carpaccio de fruits de mer ou des crustacés, des chèvres demi-sec 
ou encore vos tartes et clafoutis aux abricots. 
Tibérius, IGP Pays d’Oc, rosé, 2023 
Cave Coopérative Les Vignerons du Sommiérois à Sommières (Gard)

Vin Rouge

Elles ont aimé…

Ce vin à partager pour réunir les amis autour d’une table sous le soleil d’Occitanie. Un début en fraîcheur puis en rondeur et ampleur. 
Une belle complexité, un équilibre entre le très fruité (griottes, cerises noires) et le boisé épicé toasté subtil long et persistant. A déguster 
avec un poulet mariné à la plancha, des côtelettes d’agneau grillées au thym, ou encore des aubergines à la parmigiana. 
L’Héritage, IGP Pays d’Oc, rouge 2022 
Cave Coopérative Les Vignerons de Saint Dézéry (Gard)

Vin Doux Naturel

Elles ont aimé…

Sa robe topaze, aux reflets ambrés, annonce la couleur. Ses effluves de noix fraîches se mêlent aux abricots moelleux et oranges 
confites. Une palette aromatique complexe et ensoleillée qui tient toutes ses promesses en bouche et qui se révèle dans des notes 
toastées . Le tour de force de ce VDN, c’est de concentrer ces sensations tout en gardant fraîcheur et légèreté. Somptueux ! Un 
Coup de Coeur exceptionnel qui a fait d’emblée l’unanimité au sein du jury. 
Dom Brial 20 ans d’âge, AOP Rivesaltes Ambré hors d’âge 
Cave Coopérative Dom Brial à Baixas (Pyrénées-Orientales)
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« Coups de Cœur des huiles d’olive »

CONTACT PRESSE :

Evelyne PAYET – La Coopération Agricole Occitanie – 06 10 40 15 02 – e.payet@coopoccitanie.fr 

Huile d’olive Intense et Corsée

Elles ont aimé…

Dès la couleur, on retrouve l’intensité de cette huile délicate et complexe. Elle a des arômes d’herbes sauvages fraîchement 
coupées que l’on retrouve en bouche, associé à de l’artichaut cru et de la roquette. Cette complexité aromatique se termine 
par l’ardence des notes épicées. Elle sublimera vos carpaccios de légumes ou de crustacés et accompagnera vos chèvres frais 
d’Occitanie. 
Bouteillan de La Coop des 2 B à Beaucaire (Gard)

Huile d’olive Douce et Fruitée

Elles ont aimé…

Toute en discrétion, elle se révèle en bouche, alliant finesse et puissance avec élégance. On adore son petit côté noisette et sa 
fraîcheur. D’aucunes lui ont trouvé une sucrosité de banane et de pomme verte, elle parfumera vos belles tables d’été et apportera 
de la douceur à nos hivers. 
Bouteillan de la coopérative Huilerie confiserie de Clermont l’Hérault (Hérault)


